
ENTRÉES

Velouté de courge du jardin, 
foie gras et marrons grillés

Carpaccio de canard, purée
d’airelle, neige de foie gras

Poêlée de champignon brun, oeuf
du domaine, mousse de parmesan

PLATS

Cuisse de canard confite, purée de
pomme de terre, sauce bigarade

Panais brulé, crémeux mont d’or,
truffe, amande torréfiées

Blanquette de poisson du moment

Coq au vin à partager, pommes
grenailles

DESSERTS

Assiette de fromages de 
chez Pascal Fauville

Crème brulée au citron

Mousse au chocolat 70 %, 
fleur de sel et huile d’olive

Tiramisu café

LE BISTRO
12h–14h30 & 18h–21h
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CARTE DU GOLFEUR
12h–21h non-stop

Sélection de charcuteries 
JOKA et chèvre Capriflore
Croquettes artisanales 
aux crevettes - 1pce
Croquettes artisanales 
aux crevettes - 2pcs
Croquettes artisanales 
au fromage ou à la volaille - 1pce
Croquettes artisanales 
au fromage ou à la volaille - 2pcs
Mini croquettes 
fromage/volaille (10 pièces)
Soupe du moment

Gros boulet liégeois
Américain
Cheeseburger
Lasagne bolognaise
Dagobert sur place
Dagobert à emporter
Frites

Mousse au chocolat 70 %, 
fleur de sel et huile d’olive
Tiramisu
Crème brulée au citron
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