Terres du Val

Chroniques d’'une tomate

3¢ 3¢ Caviar « vintage » (10g),
ceuf du domaine, creme d’lsigny

Waterzol de poireaux du jardin

3¢ Foie gras grillé, poire pochée,
trompettes, épicéa

3% Bar de ligne, carbonara de
seiche et anguille fumée

Colvert a la lie, raisin,
oignon rouge, vin aussi

Figue au barbecue,
olive noire, riz au lait

MENU 4 SERVICES (CAVIAR) : 80 (168)
3% MENU 6 SERVICES (CAVIAR) : 98 (230)

3% 3% MENU 7 SERVICES (CAVIAR) : 142 (274)

Sélection de vins

4 services : 33
6 services : 55

3% POLLEN

* Uniquement servi en soirée

Nous ne proposons pas de formule
spécifique pour les enfants




Maraichage

Chroniques d'une tomate

Aubergine rbtie, légumes d'une
caponata, vieux Jeres

Waterzoil de poireaux du jardin

Pomme du domaine en croustade,
carotte, moutarde

MENU 4 SERVICES : 68

Sélection de vins : 33

% POLLEN

Nous ne proposons pas de formule
spécifique pour les enfants




Entrées

Foie gras grillé, poire pochée, trompettes, épicéa
Aubergine rbétie, légumes d'une caponata, vieux Jeres

Chroniques d'une tomate

Pollen x Sturia

Caviar « vintage » (10g), ceuf du domaine,
creme d'Isigny

Plats

Waterzoi de poireaux du jardin, caviar Sturia IGP
Bar de ligne, carbonara de seiche et anguille fumée

Colvert a la lig, raisin, oignon rouge, vin aussi

Desserts

Pomme du domaine en croustade, carotte, moutarde
Figue au barbecue, olive noire, riz au lait

Chariot de fromages de Pascal Fauville

3% POLLEN

Nous ne proposons pas de formule
spécifique pour les enfants
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