EPICUREAN

31 DECEMBRE 2026

Entrée
Terrine de fole gras a la courge,
chataigne grillée et brioche du domaine

Plat
Chapon farci aux champignons,
sauce supréme a la truffe

Dessert
Chocolat et spéculoos en différentes textures




	CAESURA
	Gravelax de St-Jacques
	Sauce Ravigote, betterave acidulé
	Coeur de laitue braisée
	Caviar Sturia IGP, agrumes d’a coté
	Pâté-croute
	Volaille de bresse, foie gras, truffe
	Langouste gratinée Thermidor
	Béchamel à la bisque, moutarde, estragon
	Bar en croute de pain
	Céleri fumé, huitres, sauce champagne
	Faux filet maturé
	Cannelloni de confit, truffe
	Meringue farcie
	Agrumes, aneth, huile d’olive
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